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- A LA CARTE -

100% Maison


ENTRÉES 


Couteaux frais de Bretagne, poêlés en persillade, en fonction de l’arrivage du jour - 12,5

Poêlée de pleurotes - 11,5


Oeufs mayonnaise cresson & graine de sarrasin, membre de l’ASOM- 7,5 
Terrine Maison - 13


Salade frisée, lard paysan & oeuf poché - 10

Harengs pomme à l’huile - 10


Velouté de potimarron & châtaigne - 8,5


PLATS

Nos viandes & charcuteries proviennent de la « La Sablière »


La cocotte du mois - 26

Quasi de veau sauce Normande - 30


Les pâtes de la maison - 21

Le poisson frais du jour - 26


Filet de boeuf sauce au poivre - 27

Le fameux cordon bleu de la maison sauce moutarde à l’ancienne - 22


Saucisse au couteau jus de viande - 21

Bavette sauce à l’échalote - 22	 


La côte de boeuf pour deux (1,2kg) 2 garnitures - 75

Tartare de boeuf au couteau - 21


Salade de chèvre chaud, lardons & pommes - 19


Un accompagnement au choix : Purée Maison / Frites Maison / Salade / Haricots verts


Pour les minis gourmets - jusqu’à 10 ans - : Jambon & purée / Steak & frites - 12


DESSERTS


Café Gourmand - 11

Crumble pomme & poire - Vegan & sans gluten -10


Dessert de la semaine - 7,5

Pavlova chocolat & poire - 11,5

Crème renversée au caramel - 8



